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¢Qué son detergentes acidos? Nombre y describa 4 detergentes dcidos comerciales.
¢Qué son detergentes alcalinos? Nombre y describa 4 detergentes acidos comerciales.
¢Qué son los detergentes neutros? Nombre y describa 2 de ellos.

¢éCudles son las técnicas de desinfeccidn utilizadas en la industria alimentaria?

Nombre 6 productos quimicos seguros para realizar desinfeccion en la industria
alimentaria y describa su principio y forma de uso.

Nombre 3 productos quimicos obsoletos para realizar desinfeccién y describa porqué ya
no se usan.



